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Ostra al natural con toques citricos (1u.) 5,50
Alérgenos: Moluscos, dioxido de azufre y sulfitos

Ostra con salsa ponzu y granizado de naranja sanguina (1u.) 6,50
Alérgenos: Moluscos, soja, gluten, pescado, diéxido de azufre y sulfitos

Pan tostado con tomate VG 7,00
Alérgenos: Gluten

Paletilla Ibérica 24,50
No contiene alérgenos

Croqueta de pollo y pistacho con mayonesa de curry (1u)) 3,00
Alérgenos: Gluten, huevo, lactosa, frutos con cédscara, diéxido de azufre y sulfitos,
apio, pescado, moluscos, crustaceos

Cornete de atun, wasabiy manzana acida (1u)) 0‘@ 7,00
Alérgenos: Gluten, pescado, soja, sésamo, didxido de azufre y sulfitos

Steak tartar con trufa, foie y mayonesa de Jerez 19,50
Alérgenos: Huevo, soja, lactosa, gluten, pescado, didxido de azufre y sulfitos

Super green salad VG 14,00

Alérgenos: Frutos con céscara, sésamo, mostaza

Bao planchado con cebolla caramelizada, shiitake y burrata trufada (1u.) \/ 6,50
Alérgenos: Lactosa, gluten

Bravas Ombu con espuma de sobrasada y alioli de carbén l@ /\V 9,50
Alérgenos: Gluten, lactosa, huevo, soja, didxido de azufre y sulfitos, pescado

Berenjena asada con salsa harissa, crema de parmesano y pifiones /\\/ 16,50
Alérgenos: Lactosa, frutos con céscara, didxido de azufre y sulfitos

Ensalada japonesa de patata, edamame, mayo de wasabi y huevas de salmén V 17,50
Alérgenos: Soja, huevo, sulfitos, apio, pescado, lacteos, gluten

Burrata, sinfonia de tomates y aceite de albahaca y miel \/ 19,00
Alérgenos: Lactosa, frutos con céscara, didxido de azufre y sulfitos



Zanahorias baby asadas con harissa, labneh ahumado y pesto de zaatar V 14,00
Alérgenos: Lactosa

Pad Thai con langostinos o tofu y hierbas frescas ﬂ /\V 18,00

Alérgenos: Crustaceos, cacahuetes, sésamo, soja, didxido de azufre y sulfitos

Maki-Causa de aguacate y salmoén aburi con mayonesa acevichada 18,00
Alérgenos: Pescado, huevos, diéxido de azufre y sulfitos, soja

Taco del gobernador con langostinos en tempura y mayonesa especiada (1u.) 7,50
Alérgenos: Huevo, crustaceos, pescado, soja, gluten, lactosa, didxido de azufre y sulfitos

Calamares a la andaluza con mayonesa de lima 16,50
Alérgenos: Gluten, huevo, lactosa, moluscos, diéxido de azufre y sulfitos, soja

Ssam de bacalao negro con miso, saiko y coleslaw (1u.) ﬁ, 9,50
Alérgenos: Soja, gluten, sulfitos, huevo, lacteos, apio

“Pulpo canario” con costra de patatas chips, mojo rojo y mojo verde 21,00
Alérgenos: Moluscos, sulfitos

Taco Rossini (1u.) 8,50

Taco con solomillo de ternera, foie a la plancha, cebolla caramelizada y trufa
Alérgenos: Apio, sulfitos, soja, lactosa, gluten

Ribs de cerdo ibérico con salsa barbacoa de miso y polvo de kikos ll, 15,50
Alérgenos: Soja, dioxido de azufre y sulfitos, gluten, pescado, cacahuete,
frutos con cascara, crustaceos, sésamo, mostaza

Mini Japo-Burger con shiso, mayo de miso y jengibre encurtido 6,00
Alérgenos: Gluten, lacteos, huevo, soja, mostaza, moluscos, crustaceos, pescado

Alitas de pollo Diavolo I@ 14,50

Alérgenos: Gluten, cacahuete, frutos con céscara, soja, sésamo, sulfitos

Gyozas de pato Pekin, salsa hoisin de ajo negro y pepino encurtido 19,50
Alérgenos: Gluten, sulfitos, soja, sésamo

Lasafna de panceta ibérica, bechamel de coco y polvo de tomate coreano 17,00
Alérgenos: Gluten, huevos, soja, sésamo, azufre y sulfitos, lacteos

IVA incluido |/ Vegetariano V(G Vegano /V Adapt. Vegano
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